
 

 

MENÙ CAPODANNO 

 

 

Entrée 

Medaglioni di polenta con fonduta di pecorino aromatizzato alle castagne 

Uovo poche con fonduta di cacio in grotta e chips di mais 

 

Primi piatti  

Cappellotti con ricotta di bufala e borragine su fonduta di tartufo 

Risotto di zucca con funghi porcini e crumble di nocciole salate 

 

Secondi Piatti  

Filettino di maiale con arance caramellate 

e insalatina al profumo di agrumi 

 

Dessert (a scelta tra) 

Sorbetto di sciroppo di melograno 

Millefoglie al mascarpone con frutti di bosco e ribes 

Panettone artigianale 

1 calice di vino da dessert 

  



 

 

MENÙ BRUNCH 1 GENNAIO 

 

 

Antipasto 

Brunch buffet  

 

Primo a scelta  

Zuppa umbra, fagioli bianchi e verdure 

Umbrichelli fatti in casa, broccolo romanesco e guanciale croccante 

Vellutata di patate e funghi porcini                                                    

 

Secondo a scelta 

Costine di agnello nostrano al forno con carciofo alla romana e pepite di menta 

Salsiccia norcina umbra al forno con patate e pachino oppure al finocchietto   

Polpette di broccolo con fonduta di pecorino umbro giovane                   

 

Contorno a scelta 

Broccoletti o spinaci all’agro o ripassati 

Insalata bianca con mela, finocchi e verza 

 

Dessert  

Brunch buffet 

 


