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Vino di un bellissimo color giallo paglierino, 
brillante e caldo. 
Al naso presenta riconoscimenti di mela, pesca, 
e sentori agrumati, che spaziano dal cedro 
fi no al pompelmo; poi, progressivamente, 
affi orano nitidi toni erbacei, di salvia ed erbe 
aromatiche, su un sottofondo di fi ori gialli e 
miele di robinia, avvolto da una godibilissima 
ed esplicita mineralità. 
La beva inizia in punta di piedi, soavemente, 
per poi espandersi con autorevolezza, tanto 
da conquistare pienamente il cavo orale, 
assecondando una progressione che ripropone 
sensazioni fruttate e percezioni minerali, 
fuse con una proporzionata spina acida, che 
accompagna il sorso verso un durevole fi nale, 
impreziosito da una soave nota ammandorlata.


